CLAMISA
2022 e |
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Fecha: 15 de Noviembre de 2022

Congreso Latinoamericano de Alimentos:
\ UnaMiradalntegral alos SistemasAlimentarios

International Association for

Food Protection,

Universidad Pontificia Bolivariana

Hora

Actividad

Lugar

Nombre

8:00 am - 1:00 pm

INSCRIPCION Y REGISTRO

FORUM (Ingreso)

Inscripcion y Registro

1:00 pm - 1:30 pm

Inauguracién

1:30 pm - 2:20 pm

Conferencia

2:20 pm - 3:10 pm

Conferencia

3:10 pm - 3:50pm

Conferencia

FORUM (Sala 3y 4)

Palabras Autoridades Académicas (UPB, ACTA, ALACCTA, IAFP)

Global trends in food science: the route for a sustainable food systems - Anne Rosales (IFT)

Una mirada al futuro de la inocuidad alimentaria - Jairo Romero (IUFoST)

Insect, microalgae and cell-farmed proteins: the impact of digestibility on the balance between sustainability and health -
Vincenzo Fogliano (U Wageningen)

RECESO

4:30 pm - 5:30 pm

Panel / Conversatorio

5:30 pm - 6:30 pm

Premios

FORUM (Sala 3y 4)

Sistemas Alimentarios en Latinoamerica: Joaquin Arias ( IICA) , Camila Paula Cammaert Gutierrez (WWF) y Diego
Mora FAO. Modera: Edna Liliana Peralta

Ceremonia entrega de VI Premio ACTA a la contribucién de toda una vida en inocuidad de alimentos (Patrocin LARKIN) -

Celebracion 50 afios de ALACCTA

6:30 pm - 8:30 pm

Evento Social

FORUM

Céctel




N

CLAMISA
202

Fecha: 16 de Noviembre

CongresoLatinoamericano de Alimentos:
UnaMiradalntegral alos SistemasAlimentarios

International Association for

Food Protection,

Fora Actividad Tugar
8:00 am - 8:45 am Micro y Nano Estructuras en Alimentos - Humberto Hernandez Sanchéz (IPN - México) FORUM (Sala 3 y 4)
8:45 am - 9:30 am Mejores Practicas de Procesamiento : Estrategia clave para la diferenciacién de productos - Gerardo Gonzalez (TetraPak) FORUM (Sala 3y 4)
RECESO
SALAS PARALELAS
N notenn 5genos en sli 6mo hacer que n i El nuevo ent nutricién y salud: el I ] llo de sliment
fay alimentoe: yano es clenc y luevos, y no tan nuevos, pmgulull llmﬂn:u;,Cu o ‘que nuestros sistemas El nuevo enfoque de nutricién y salud: el r.uwaclun para el desarrollo de alimentos| T
de gestién sean mas "resilientes”™? y bebidas.
Nombre Lugar __[Nombre Tugar Nombre Lugar | Nombre Tugar
1000 am- 1045 am Aplicacion de nanoparticulas de proteina en alimentos - Humberto Emerging Pathogens and Megatrends in Microbial Food Safety Jeff Estrategias parala reduccién de grasas en alimentos basados en ;Como aprovechar los datos microbiolégicos para mejorar la seguridady
: - Heréndez Sanchez (IPN) Farber (U Guelph) emulsiones - Cecilia Abirached (ALACCTA) calidad de los alimentos? - Julien Defferrrard (Biomeraux)
Auditorio
1045 am - 1130 am Inclusién de Nanovehiculos en peliculas y recubrimientos comestibles - | FORUM |Fungi and mycotoxins in food: What is new andnot sonew -Martha [, | Desarrollo de nuevos alimentos mediante la incorporacion de. o |Data-criven decisions to control pathogens in food systems: the FORUM
- : Magda Ivonne Pinzon (Universidad Quindio) (Sala3)  [Taniwaki (TAL) 912 |1 gredientes funcionales Alejandra Medrano (ALACCTA) pabjo|S2imonella approach - Mindy Brashears (TTU) (Sala 4)
en laindustria Tecnologias "alt protein: respondiendo al cambio de los sistemas Procesos Térmicos Virtuales en la industria Cérnica cémo estrategia de
11:30 am - 12:15 pm Making environmental Monitoring Data - Abby Snyder (U Conell
P Robin Zuluaga Gallego (UPB) e e y Snyder b i - Mary Luz Olivares Tenorio (ACTA) E ia Circular - Alexander Giraldo (ZENU)
ALMUERZO LIBRE
- Determinacion de cambios morfobgiecs, térmicos y scoduimices en akidones de anveia
Optimizacién de la hickdisis de visceras de tilapia roja (Oreochromis spp.) mediante Alcalase Dingmica de Listeria spp., en una planta de produccion de derivados canicos. Aproxmacién a 1 Jugo del agraz (Vaccinium meridionale Swartz) en combinacién con aspirina reduce Prediccion de la aceptacién sensorial del pepino de mar chileno deshidratado (Athyonidium ) )
" ! ; S . v 4Como son los espesantes para disfagia que mas gustan?. Trabajo 1034 (Pisum sativum) y papa criolla (Solanum tuberosum Grupo Phureja) durante el proceso de
200 pm - 220 pm 2.4L inmoviizada Trabajo 837 12 teori de I inocuidad de precision (Estudio de caso. - Trabajo 1040 marcadores de cincer colorectal en modelos n viro e n vio. Trabajo 3764 chiensish través deIa Logica Difusa. Tabajo 6634 e s
p— - AT— Frovalonc y actores de iesgo de Campylobactr jefu y Campyfobacte cof en canales de Nuovos Papidos cEkenidos & part G un Fdkoizade G o-Lactoalbimina: RerRcaa6ny o I et e e
P g R S S M R e e el AR et iy e e e [ G s g e TR G e rpitacrs lintia connete oo prosesn e st ~Tabejo 224 Auditorio |/ Tno 5 arepss b i con pgmencs crsers fere e Provtanin &
2:20 pm - 2:40 pm ; Trabajo 7623 NFB HI-29-NFLBGFP. Trabajo 6751 rditorio 1 prove g i P Plarp gesipa h
- uditorio illermo
Deshicratacion de brcool (Brassica oleracea var. ialica) mediante secado al vacio a dferentes | EORUM  |Evaluacién de mecidas de intervencién para el control de Salmonella spp. en una planta de Extracto de pulpa de mango (Mangifera indica L) inhibe proliferacién de células de cancer de Evaluacion del comportamiento en almacenamiento de microcdpsulas lnrmadas por extracto de | FORUM | Prototipo derivado de los prebiéticos del yacén, para problemas digestivos y diabetes. Trabajo . Efecto del pH y tamafio de inéeulo en la produccién de hongos comestibles a partir de céscara
{temperaturas e proceso: Modslacion matemtica e stermas do desordén y cinética ce s [N Aula Magna |12 5 ien & mones Juan it el b | Jaramillo. [{°70 o e Aula214
2:40 pm - 3:00 pm secado. Trabaio 4420 ala Pablo Il e Barrientos
Actividad antimicrobiana, antioxidante y propiedades fisicas de la pelicula de almidén alginato Efecto antimicrobiano de oleorresinas de ajl panca (Capsicum chinense) y pimiento (Capsicum ) i i i probidticos por Disero empitico y diemas como herramientas para la generacion de ideas en sesiones de co- | (Bloque 12) | Microencapsulacion de araza (Eugenia stpitata) mediante spray-ceying como fuente de.
incorporada con aceite esencial de limonllo. Trabajo 5544 TR T, 7T T £ T N 0 72 o (E 200 G (TS 272y [t e colbaRp o Eim o b rEEachi ol T o B aspersion empleando una matriz prebidtica. Trabajo 9557 creacién de productos. Trabajo 3355 compuestos bioactivos para la industria alimenticia. Trabajo 8695
3:00 pm - 3:20 pm il g |empacada al vacio. Trabajo 3532 pe prel io i P P i
Exaciny cacierzacén depect g cata o caca s cocas Lt n Fresenc de hongosptégenc e s cocne metabldetéic d n st e opioades fkcpinins y uionalsdeyogure nuecidos o s deSach 0 et S s ZZ'?QZST‘; etens s ey P o ke ot 0 o s o s s o U ———
3:20 pm - 3:40 pm proceso asistido por ultrasonido . Trabajo 1544 especializado en cancer en Paraguay. Trabajo 849 colombiano (Plukenetia volubilis L.) como sustituto de Ia grasa lactea. Trabajo 3696 e e reoldgicas y sensoriales. Trabajo 4(
RECESO
400 pma 4:45 pm Estudio Nacional de prevalencia de Salmonella y STEC en la cadena de e, T A O:e‘czmﬂejo i""e o
: Panel de Aplicacion de ol - : ! proteinas licteas y polifenoles: estudio en modelo de digestion in vitro | Auditorio ) ‘ i
FORUM [P de came realizado en Colombia - Alexandra Calle (TTU) Conversatorio en tomo al tema de BIG DATA en Alimentos. Coordina FORUM
Humberto Hemandez - Sanchez Robin Zuluaga, Alejandra Medranoy | e\ T Aula Magna [v-co-cultivo celular - Rommy Zuiga Pardo (SOCHITAL) Juan | os Sanchez (TTU) Salad)
4:45 pm 2 5:30 pm Magda lvonne Pinzon Coordina Pieded Gaftan Insights About Antibiotic Use in Brazilian Dairy Production - Luis Nutricién Mejorada: Una forma de cambiar la vida de las personas Pablo I hoad
AP P |Augusto Nero (Universidade Federal de Vigosa) Soraya Pinto (DSM)

30 pma 6:00 pm




Fecha: 17 de Noviembre

Congresol icano de Ali

UnaMiradalntegralalos SistemasAlimentarios

Hora

Actividad

Tugar

8:00 am - 8:45 am

New, and not so new foodborne pathogens - Managing Risks in a Field of Uncertainty- Michelle Danyluk (IAFP)

FORUM (Sala 3 y Sala 4)

Univorsad Pontiicia Boliarians

Interntional Associaign for

Food Protection,

845 am - 9:30 am Useful testing in risk-based Food Safety Management Systems from the ICMSF perspective - Leon Gorris FORUM
RECESO
SALAS PARALELAS
El conodimiento del tr lisi una
y ircular en el alimentos Vegetales saludables: Un reto de inocuidad Food integrity. La evolucién natural en la gestién de la inocuidad ecesidad parala indusbia do alimentos
Nombre Tigar Tugar Nombre Tigar bre Tugar
. - - - — o e Ta percepcion de [os alimentos: fipos de
lercsees = -

10:00 am- 1045 am ¢ economias Ia cienciay tecnologia de Fruit and Vegetable Contamination- Sources and Controls of Foodbome Pathogens T AU WAy S e vl el o

alimentos - Pilar Buera (UBA) Michelle Danyluk (IAFP) i .

. : ST i - Laura Vazauez (BBC
1045 am - 11:30 am M‘ZZ;‘:?:”T“::; Pr'a“‘;n“(ec'njo 'als :r d‘; e omiicia Auditorio  |Evolution of LEEB (Low-energy-electron-beam) technology for industrial food FORUM |La importancia del Cultura de la inocuidad bajo el concepto de Food Aula [Cocreando y entendiendo al consumidor como parte de FORUM

BRIE iay suusoi jias verdes - ici i ; . -

oneameY o Ig 9 Juan Pablo Il [applications - Gerardo Morantes Buhler) (Sala4) |integrity - Bruno Sechet (Virtual) Magna |procesos de innovacién Angela Cedefo - (ALPINA) (Sala3)

1130 am- 1215 om Utilizacién integral de baya nativa chilena para la obtencién de distintos Riesgos de patégenos virales en la cadena agroalimentaria - Juan Leon (Emory. | Como producimos més y mejores alimentos sostenibles? Juan Y al final del dia, ¢l consumidor comprende el etiquetado de
: o p productos funcionales - José Miguel Bastias Montes (U BIO BIO) University) Fernando Naranjo (CES) advertencia? Sara Esther Valdés Martinez (ALACCTA)
ALMUERZO LIBRE
Ermrory T Ter crata &

Influencia de la concentracién de almidonss de yuca modficado en las propsecaces o macho (Alum satinim L.)del municpio de Siia-Cauca: Caracterizaion y potencia como Variacén do Cotre y Cadmio en Donax . an el Intermareal arenoso de San José, jlo2021- lieracion de polfenoles do agraz contenics en microcépsulas alaboradss por Dosarrollo de un néctar mixto hipocalérico de marafén (Anacarcium occidentale L) con Efecto dl proceso de modificacén con OSA del alnidén de plétano guayabo sobre el disefo

fiicoquimicas de una bebida famnentaca de soya. Trabajo 1067 paguiids. Trabajo 1195 bl 2022. Trabjo 1899 liciizacén usando simicsin ce banano bocdilo modificado con OSA como otancials propsedades antoxidantes o hipogicemiantes. Trabajo 3841 e emulsionss tipo pickering. Trabsjo 4858
2:00 pm - 2:20 pm materi! de pared. Trabsio 4795

- — — Coided sansor! Ge core o Tomo Longesimus dore] G carales Bovnas Fee, - - . Auditorio

Caracterizacion fisica, fisicoquimica y tecno funcional de la harina de banano verds variedad Evaluaciones de mora (Rubus adenotrichos). Trabajo Inactiacin in i do capas de Saimenella Typhimurium asladas ce agua de grajes Ermcrmam e A e e e g nsliss dol proceso de obtencién de bebica alcohdica artesanal Neque en e municpo de Sistema de Enfriamiento mvi para leche y otros fuidos. Trabsjo 1116
220 pm - 2:40 pm (Cavensh valery), Trabsjo 2104 podtone 1 romu [P i s s oo 3615 P o Fomuy [ Beher Commbi T ¢4 Guillermo

Caracterizacion fisicoquimica de microencapsulados de camu camu (Myrciaria dubia (Kunth) ) - Peril antimicrobianc de cepas de Escherichia col aisladas en un matadero de Lima, Perd. Alternativas de conservacion y valor agregado para ol aprovechamiento del pieo Biosintesis enzimatica de lipidos estructurados enriqueados con traciigliceroles de cadena media | Jaramillo  [Mezdlas de harina de quinua y platan extruidas y su potencial uso como agente emulsionante | Aula 214
2:40 pm - 3:00 pm MeVaugh. Trabsjo 2528 Juan Pablo Il | et (55 2K 172 6353 Magna |, osiite dol hongo ostra (Pleurotus cstreatus). Trabajo 9294 (52l 3) | scote ce semila do o (Vi veniera). Trabajo 4665 Barrientos _[n la formulacion de salsas Bancas. Trabajo 9959

Caracterizacion del color, textura y prueba de aceptacion del pan blandito con indusién de. Caracterizacién del muclago de cacao como fuente de pectina y azdcares para el potencial aprovechamiento en = KM;T:::E o enteropactenas ;Z‘:l.:;i petalacamasas ::;:;«‘Tj: o Obtencién de una biopelicula probidtica comestible a partr de un subproducto a Effect of spray chying conditins on the yield and physicochemical characteristic of Tahiti me | (Bloque 12) zzzj;:j‘;ydf:::‘;:cm :‘:“f; Z::z:f:j:; ° :;:q*: amen de vy Taboio
300 pm- 320 pm gregados encapsulados de scaito de palma slto oleco. Trabajo 3530 I ncustria do almentos.Trabsjo 4506 o e do almidén. Trabsjo 1083 uice powder. Trabajo 5112 jod

§ - Desarrollo de un alimento nutitivo y energético Tipo colada 3 partir de zanahora. Variacones de atributos de color en el mango NV Gama durante el almacenamiento refrigerado. ) -

i Papel del Envase en a Economia Circular - mael Poves (LS| NORANDINO) B e e o e D s R D I Dt cuinos y zapallo” como altemativa de meriends para el acto mayor. Trabsjo debidss 3 b apicacin de luz UVC, ulrasonic y cloro como meétodos de desinection. Trabajo [plcabicaco n saner e cinparién oz NI parn ctacin o cambion n 0

320 pm- 340 pm abajo s B coracteristicss de s leche UHT curante ef amacenamiento. Trabajo
RECESO

4100 pm a 445 prm D:e‘nodngemc(‘) de :/\;gtas. Reduccién del Riesgo en sus i . de ||a Separacl(lic‘ IUETEE la rtPCR para analisis de orom Gl (46 Y57 65 EEN oS P S SN PR RESEES N ;;gden‘;\as. El Co;sl:)m(;ador vgaux_ly = ImpactoDe;Mel mundo corom

- Rolando Gonzalez (TAG) o patégenos en alimentos - Luis Costa ( ) UM, | 1ICROBIOLOGICOS DE LA ICMSF. EXPERINGIAS Y DESAFIOS PARA | A2 (Alimentos y Bebidas) - Camilo Guerrero (DSM) ‘
145 o2 530 o Disenio Higienico de Plantas para el control de alergenos - Alejandro | 242 Pablo 1 fimsacigen Ta en inocuidad alimentaria en el comercio i ional de | (Sala4) LATINOAMERICA agna ([ sensorial como herramienta para conocer y cumplir las (Sala3)

> pmaEoe Echeverri alimentos - Alex Castillo (Texas A&M) expectativas del consumidor_- Blanca Useche (ACLAB)

530 pm 2 6:00 pm




Fecha: 18 de Noviembre

CongresolLatinoamericano de Alimentos:
UnaMiradalntegralalos SistemasAlimentarios

SALAS PARALELAS

International Association for

food Protection,

La pandemia sil el surgimiento y la i6n de la resistencia a los
Sistemas Alimentarios frente al Cambio Climético: entre las politicas y las acciones Seguridad o Soberanfa Alimentariay Nutricional: Tendencias en Latinoamerica B antimicrobi on Io;gs. y,. co Lat . Anilisis y prospectiva de las laciones ali ias en Lati érica
Hora Nombre Lugar Nombre Lugar Nombre Lugar Nombre Lugar
o . . Estrategias de produccién sostenible y seguridad alimentaria de frijoles La normalizacion en Panama: Situacion actual y su enfoque integral en el
Designing sustainable food systems through circular economy and X s - § E L . . . g P .
i Stef P i Virtual) biofortificados adaptados a las condiciones del Caribe Seco Colombiano - Juan Kristina Osbjer (ICARS) - (Virtual) sector de alimentos para un comercio equitativo mundial - Joseph
8:00 am - 8:45 am system thining - >tetano Fascucct tirtual Auditorio.|Guillermo Cubillos Hinojosa (UPC) Gallardo (COPCYTA)
udaitorio
- - P e R - - - FORUM - - - ] e FORUM
Arroz ba.J? en carbo.no e.n I'a.Orlnoquwa. reFo.s para la mitigacion y JuER Oportun{dades y retos d? la .aphcaclfm de |nsectA05 y n.ucroa\gas como nuevas fuentes o Programa. lde Resjlstencla Antimicrobiana en Vigilancia Integrada, la Era 13 |FDA'sNewEra of Smarter Food Safety - Rita Vera (Virtual) Aula Magna
8:45 am - 9:30 am adaptacion al cambio climético Carmen Alicia Parrado - (CORPOICA) Pablo Il de proteina en la industria alimentaria - Ana Maria Quiroz (ASCOTA) (Sala4) [de la Accién - Erika Calderon (IICA) (Sala 3)
) . . | ) ) . ) . ) ) Estrategia del sector porcicola colombiano para ser frente a la . ) ) .
Solving the Great Food Puzzle: Scaling national level action on food Emerging food microbiological risks in the One-Health perspective - Pier Sandro " q Ap " g El etiquetado frontal en América Latina — Analisis comparado de los
o X S X Resistencia Antimicrobiana - Clara Marcela Rodriguez Moreno : X
. . systems - Brent Loken Global Food Lead Scientist WWEF (Virtual) Cocconcelli (Universita Cattolica del Sacro Cuore) . retos a la reformulacién de alimentos -Susana Sokolovsky (AATA)
9:30 am - 10:15 am (PorkColombia)
RECESO
Hora Actividad Lugar Nombre

10:45am - 12:15 pm

Panel de Expertos

FORUM (Sala 3y 4)

Cambio Climético y Sistemas Alimentarios: Prospectivasy Retos con Leon Gorris (ICMSF), Pilar Buera (UBA), Berliot Bolafios (ASCOTA) y Joaquin Arias Segura (lICA). Mo
Carmen Alicia Parrado

12:15 pm - 1:30 pm

Ceremonia Premios / Clausura

FORUM (Sala 3y 4)

Entrega Premios Investigacion
Xl Premio ACTA a la investigacion en Ciencia y Tecnologia de Alimentos (Patrocina ALPINA)
V Premio ACTA/ACOFANUD a la investigacion en Alimentacién y Nutricion (Patrocina DSM)
VIl Premio ACTA a la investigacion en Inocuidad (Patrocina IAFP y ICMSF)




